R

KAFFEE AKADEMIE
GOURMET FORUM

Barista Advanced Level 2 «ursnummen:

SCAE

BL2-109 | BL2-

Das Fachwissen rund um den Kaffee und deren Zubereitung wird vertieft, nebst der Bedie-
nung der Espressomaschine und der Kaffeemuhle werden die verschiedenen Brihmethoden
behandelt und entsprechend Kaffee zubereitet und degustiert.

BL2- Do, 23. September 10
109 Di, 26. Oktober 10

0900 bis 1700 Uhr
0900 bis 1200 Uhr | Nachmittag: Prifung

BL2- Do, 06. Januar 11
110 Do, 27. Januar 11

0900 bis 1700 Uhr
0900 bis 1200 Uhr | Nachmittag: Prifung

Teilnehmerkreis

Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen aus der Gastronomie,
Kaffee-Geniesser, Kaffee-Freaks

Nutzen Grundlage fur SCAE Certified Master Barista,
vertieftes Wissen rund um die Kaffee-Zubereitung.
Attest Am Ende des Kurses erhalten die Teilnehmenden ein

Attest.

Prifung/Zertifizierung

Nach zwei Kurstagen konnen Sie den Kurs mit einer 60-
minutigen schriftlichen und einer 30-minutigen prakti-
schen Prifung zum SCAE Certified Advanced Barista
abschliessen. Nach bestandener Priufung erhalten Sie
das international anerkannte SCAE-Zertifikat.

Voraussetzung fur die Zertifizie-
rung:

Barista Level 1, 6-monatige Arbeit in der Kaffeebranche.

Anzahl Teilnehmende

Um praxisorientiert arbeiten zu konnen beschranken wir
den Barista Advanced Level 2 auf maximal 8 Teilnehmer.
Ab 4 Teilnehmern wird der Kurs durchgefiihrt.

Kosten Fr. 530.00 (ab 2. Kursteilnehmer des gleichen Betriebes
10% Rabatt)
Im Preis inbegriffen ist eine umfassende Dokumentati-
on, die Verpflegung, die Prifung und das Zertifikat.
Ort RAST KAFFEE

GOURMET ROSTEREI
Zugerstrasse 9 | 6031 Ebikon

Situationsplan unter

www.rast.ch

Kursleiter

André Strittmatter
ROstmeister
Baristatrainer SCAE

Evelyne Rast
Verkaufsberaterin
Baristatrainerin SCAE

ae

Kontakt

Rufen Sie uns an, wenn Sie mehr Infmationen zum
Kurs mochten. Telefon 041 210 58 66, Evelyne Rast.

Anmeldung unter

www.rast.ch oder: markus.rast@rast.ch, oder an unsere
Postadresse.




